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PRZYKEADOWE MENU NA WESELE NR. 4 — catering

OBIAD
Zupa cebulowa z grzankami

jedno porcjowo :

eskalopki drobiowe z cebulka , pieczarkami i serem , ziemniaki , surowka z bialej kapusty
dodatkowe migsa na potmiskach :

kotlet schabowy , szasztyk z indyka

udko pieczone , kotlet de volaille

pieczen wieprzowa + sos

surowki (‘buraki , mizeria , satatka grecka )

kompot

kawa , herbata

DANIA GORACE

1) kieszen drobiowa z jarzynami |, frytki , surowka wiosenna
lody z owocami i adwokatem, bitq Smietana , dekoracja ( miseczka waflowa 0,7 zt / szt.)
2 ) szynka pieczona z kosciq , ziemniaki zasmazane z ziotlami lub kasza jeczmienna ze
skwarkami , kiszona kapusta zasmazana ( plongca szynka krojona na sali przez szefa kuchni )
3) indyk z sosem zurawinowym , risotto , satatka z kapusty pekinskiej na stodko
4) barszcz czerwony z babeczkq francuskq z migsem

ZIMNA PLYTA

satatka jarzynowa

salatka z pieczarek z kurczakiem

sledz w Smietanie

galaretki drobiowe

potmisek wedlin i mies pieczonych 0,10 kg / osobe

schab ze sliwkami , szynka ze szparagami ( 1 potmisek / 15 0sob )
pieczywo + okrqgly chlebek bez dekoracji

owoce 0,40 kg/ osobe

napoje (pepsi,mirinda, 7up - butelki 1 litr ,Soki owocowe , woda mineralna - butelki 1,5 litra)
2 I/ osobe

Liczbe gosci nalezy potwierdzic¢ 10 dni przed przyjeciem
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